FOUGASSE

EXPERIENCE

Menu SAVEURS
AMBIANCE
Entrées
Potage 6 Pétoncles poélés, lait de mais grillé, tuile de 19
parmesan
Salade César 12
Burrata d’Amore, péche rétie au miel de 22
Soupe a l'oignon gratinée aux deux 14 romarin, roquette, pistaches, huile au pesto
fromages de basilic
Gravlax de saumon a la Betterave, creme 17 Tartare de truite, concombres, oignons 24 32
montée a 'aneth, gelée d’agrume, verts, radis marinés, mayonnaise au soya 30z 6oz
chapelure de pain de seigle
Tartare de bison, capres frits, échalotes 24 32
Carpaccio de beeuf, mayonnaise frangaises, mayonnaise au raifort 30z 6oz
dijonnaise, ciboulette, roquette, huile 18
d’olive, balsamique Tartare du moment PM*
Entrée du moment PM* Huitre, mignonette au choix du chef ru:ngité
. - 18 .
Moules, poireaux, cari, créme 1bs Foie gras du moment 24
Dumplings de porc kimchi, sauce a la 18
Coréenne, salade de choux
PM* = Prix du marché
Plats Principaux
08 Filet de saumon poélé, beurre blanc aux 32
Moules poireaux, cari, creme olhs herbes citronnés
Gnocchi, saumon fumé, crevettes, zeste de 29 L:?:ctlull(n,e’ ch..:-.ur de homard, bisque, chorizo, 34
citron, fleur d’ail, pesto de basilic shiftake, mais
Bavette de boeuf, beurre a ’échalote 35
Foie de veau, bacon 29
Choix du Boucher PM*
Agnolottis de chez Giovedi Pasta farcis
asperge et ”C‘Otta’ nonxtde:aj;) u,NeIpmard, 29 Escalope de veau, sauce porto et cerises, 36
parmesan, créme, moutarde de Meaux fettucini a la creme dail
Risott 3 fit, oi
|so' 0 crémeux, au canarc'i confit, oignons 29 Filet mignon de boeuf CAB AAA,
perlés, bacon, tomates cerises L. A . 50
épices Montréal, sauce au poivre
Larrivage du jour PM* 65
Rib 160z Sterling Silver AAA vieilli 45 jours a
Filet de porc, sauce demi-glace a 'érable et 29 sec, frites, sauce au poivre
au scotch, purée de panais vanillé
Dessert
Créme bralée maison du moment 9
Assiette de fromages 9
Brownies du Chef 9
Pain Perdu et creme glacée molle 9
Pavlova et créme glacée molle 9
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FOUGASSE

EXPERIENCE
SAVEURS
AMBIANCE

TABLE D’HOTE

Pour deux personnes a 140$

Incluant une bouteille de vin (RG : Santa Cristina BL : Soave Mucchietto Pasqua)

Entrées

Potage

Salade César

Soupe al'oignon gratinée aux deux fromages

Dumplings de porc kimchi, sauce a la Coréenne,
salade de choux

Moules poireaux, cari, créme
1LBS

Plats Principaux

Bavette de beeuf, beurre a I’échalote

Agnolottis de chez Giovedi Pasta farcis asperge
et ricotta, noix de cajou, épinard, parmesan,
créme, moutarde de Meaux

Filet de saumon poélé, beurre blanc aux herbes
citronnés

Foie de veau, bacon

Picanha de chez 'Effet Boeuf, chimichurri

Filet mignon, épices Montréal,
sauce au poivre

Extra 10$

Choix de desserts et café







